s  HACCP, prevadzkovy poriadok
a sanitaény program v Skolskych
stravovacich zariadeniach

Spolo¢né stravovanie deti a mladeze je oblast'ou, kde je dolezité
klast’ doraz na prevenciu a vylucenie vSetkych negativnych vplyvov
na zdravotni neskodnost’ pozivatin, surovin a systém

HAACP dokladne dodrziavat’.

V ramci pripravy, vyroby a podavania jedal v zariadeniach urenych
pre spolo¢né stravovanie deti a mladeze musia kvalita stravy,
stravovaci a pitny rezim zodpovedat’ veku, zdravotnému stavu a
poZiadavkam na zabezpecenie ochrany zdravia a zdravého

vyvinu deti a mladeze.

Z dovodu ochrany zdravia deti a predchadzania alimentarnym ochoreniam je potrebné
dodrziavat’ pracovné postupy systému kvality a bezpecnosti potravin ( HACCP), ako aj riadit’
sa schvalenym prevadzkovym poriadkom a sanitanym programom.

Prevadzkovy poriadok pre zariadenie Skolského stravovania- Skolska jedaleti pri Specidlnej
zékladnej Skole a Specidlnej materskej Skole
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